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POSTOPEK

1. Priprava kreme

Beljake stepemo v ¢vrst sneg.

Posebej stepemo rumen; ake in sladkor, da nastane svetla in rahla
krema. Dodamo mascarpone in nezno premesamo do gladke teksture.
Na koncu roc¢no in pocasi vmesamo se beljakov sneg, da krema ostane

lahka in zracna.

2. Priprava piskotov
Skuhamo moc¢no kavo in jo popolnoma ohladimo.
Baby piékote na hitro pomocvzimo Vo kayvor—s dovolj je sekunda ali dve.

Ce se preveé napojijo, tiramisu izgubi 1ep0 strukturo.

3. Sestavljanje
V kozarce izmeni¢no nalagamo:
e plast kreme,
e plast piskotov,
e plast kreme,
e plast piskotov,
o zaklju¢imo s plastjo kreme.

Na koncu tiramisu posujemo z nesladkanim kakavom.

Dober tek!
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NASVET

Zoet bolj odraslo VETrzijo lahko kavi dodate se malo marsale, amaretta

ali ruma.

Tiramisu je najboljéi, ko nekaj ur pocvziva v hladilniku — se bolje pa

naslednji dan.

Ce pa se vam ga ne ljubi pripravljati doma, vas ta mesec ¢aka tudi pri

nasih vikend kosilih.
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Shrani recept, pripravi doma in deli svoje
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Vseckaj Komentiraj Deli Shrani
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